Al Teaths

Insalata di Octobus
Mit Blottsalat, Jungzwiebel, Petersilie, mariniert mit
Olivendl und Zitronensaft
Insalata di Scampi
Auf gemischtem Blattsalat, mit Balsomico-Essig und
Korbiskerndl mariniert
Insalata con Pollo
Gemischter Salat mit HOhnerfleisch und Mozzarella
Babyartischokensalat
Babyartischoken mit Avocadospalten, Mozzarello, kirschtomaten,
Oliven und Blattsalaf, mariniert mit Kerndl und Balsamico-Essig
Peperonata
Rote und geloe Paprika, kapern, Kirschtomaten und Oliven
in Knoblauch-Kréuter-Sauce
Avocadosalat
Mit geréuchertem Lachs, Crevetten, Kopern und Schniftlauch,
mariniert mit Olivendl und Balsamico-Essig
Ruccolasalat
Mit frischemn Parmesan, mariniert in Olivendl und Balsomico

Insalata
piccolo

Insalata Mista € L5O-
Gemischter Salat mit hausgemachtem Krauterdressing
oder mit Balsamico-Essig und Olivendl

Insalata al Tonno € L5O-
Gemischter Salaf mit Thunfisch, Muscheln und Oliven

Verdure Delicate

Roter Paprika gefullt

Mit reis, Rindfleisch-Ragout, Pinienkernen und Tomatensauce
Melanzane alla Bolognese

Mit Tomnaten und Fleischsauce, mit Mozzarella Uberbacken
Zucchine con Vitello

Mit Kalbfleisch gefullt und mit Mozzarella Uberbacken
Broccoli con Prosciutto

Mit Schinken und Mozzarella im ofen Uberbacken
Gemischtes Gemuse

Melanzani, Zucchini, Champignons, Broccoli, Austernpilzen

und Paprika, in Fleischsauce, mit Mozzarella Uberbacken
Austernpilze

Und Champignons mit Rindfleischsauce, Petersilie und

Jungzwiebel mit Mozzarella Uberbacken
Gemischte Pilze

Champignons und Austernpilze, mit Pinienkernen und

Balsamico-Essig auf Blattsalat

€ 9LO-

€ NLO-

€ OLO-

€ QIO-

€ 790-

€ 10350-

€ 8LO-

grande

€ 660-

€ 760-

€ 920-
€ 920-
€ OLO-
€ 8690-

€ OLO-

€ 020-

€ 890-



Aperitivi
Martini [Rosso, Bianco, Secco oder Rosé] L cl
Campari [Orange oder Soda) L ¢l
Sherry [Dry, Cream oder Medium]) 2 cl
Zitronen-Wodka [Hausgemacht] 2cl
Bellini 1 Gloss
Prosecco 1 Glass
Vino

Bianco

Chardonnay del Fiuli D.O.C Lenardo
Ein feiner, eleganter und erlesener Wein,
ausgewogen in der Nase wie auch om Gaumen,
125% vol. °von Gambero Rosso

Pinot Grigio D.O.C S. Margherita
Aus dem Efschtal, intensiv und angenehm
fruchtig, tfrocken, mit leichter Séure,
12% vol. °von Gambero Rosso

Gavi di Gavi D.O.C FErico Serafino
Aus Cortese- Trauben, frisch und harmonisch,
saftig-herber Akzent und frocken,
125% vol. °von Gombero Rosso

Tebbiano Palio D.O.C Citra
Aus Trebbiano d Abruzzo, frisch und harmonisch,
frocken mit blumigen Noten, 125% vol

Rosso

Primitivo I.G.T Rosso .La Rena™
Weiniges, fruchtiges Aroma, eignet sich zu
jeder Speise, besonders doer zu gebratenem
Fleisch 13% vol
Ronco Nolé Barrique V.4.T. Di Lenardo
Aus Merlot, Refosco und Cabernet, brillontes
Fruchtbukett, kérperreicher geschmack, 12 Monate
in Eichenfdssern gereift, 135% vol. °°von Gambero Rosso
Vino Nobile di Montepulciano D.O.C.G.
Harmonisch und im richtfigen MaB tanninhaltig,
2 Jahre in Eichenfdssern gelogert,
13% vol. °°von Gombero Rosso
Chianti classico D.O.C.G. Vistarenni
Intensives Rubinrof, frisch und &therisch
und dennoch kraftvoll und weich

125% vol. °°von Gambero Rosso

€ 370-

€ 370-

€ 370-

€ L50O-

€ L/70O-

€ LOO-

€ 2600~

€ 3000-

€ 3200-

€ 2600~

€ 3200~

€ 3200~

€ L200--

€ LOOO-



(T eatrs

Biere

Villacher [vom Fass]) 050 | € 350-

033 | € 300~
Hopf - Helles WeiBes [Weizenbier) 080 | € 360-
Clausthaler alkoholfrei 080 | € 330-

Digestivi
Grappa 2cl € L20-
Cognac [Remy, Hennesy, Martell, Courvisier] 2cl € 500-
Fernet Branca [Menthol) 2 ¢l € L20-
Amaro [Averna] 2 ¢l € 380-
Ramazotti 2cl € 360
Calvados 2 cl € L3O~
Armagnac 2cl € LSO
Liquori

Amaretto 2cl € 3/0-
Sambuca 2cl € 3/0-
Cynar 2cl € 3/0-
Cointreau 2¢ € L]O-
Grand Marnier 2 cl € LIO-
Baileys 2cl € 3/0-

Limoncello 2cl € 37/0-



Al Teaths

Cantarelli
Ministre
Steinpilzcremesuppe € LOO-
Antipasti
Insalata di Cantarelli € QIO-

Eierschuwommerl mit Jungzwiebel und Petersilie auf Blattsalat,
maribiert mit Kerndl, Olivendl und Balcamico.

Zuppa di Aglio
Spaghetti verde di Cantarelli € 9LO-

Spinatspaghetti mit Eierschuuammerl, Jungzwiebel und Petersilie in
Creme-Faichesauce

Risotte ai Funghi Porcini € 9LO-
Mit Eierschusammerl, Jungzwiebel und Petersilie in Steinpiloberssauce

und frisch gehobeltem Parmesan.

Lasagne con Cantarelli € 920-
Mit Eierschusarmmerl, Jungzwiebel, Petersiie und Mozzarella doerbacken.

Cantarelli al Forno € 960~
Mit Eierschuuammerl, Schnittlauch, Petersilie, Prosciuto und Mozzarella

Uberbacken.

Pizza Cantarelli € Q9lO-

Mit Tomaten, Mozarella, Petersilie, Jungzuiebel und Eierschuwommerl.

Zuppa di Basilico

Filetto di maialecon Cantarelli € 1L20-
Schueinsfilet vom Grill mit Eierschusammerl in Steinpilzcremeauce,

als Beiloge Pefersilie, Kartoffel oder gem. Salat.

Filetto di manzocon Cantarelli € 1630--
Rindfilet vormn Grill mit Eierschusammerl in Rotwein-Preffersauce,

als Beiloge Pefersile-Kartoffel oder gem. Salat.

Petto di pollo alla griglia € 1270~
HUhnerbrustfilet vom Grill eingerollt mit Speckstreifen und

Eierschuuommerlrisotto in Krduterbuttersauce.

Petto di polloripieno € 1290
GefUlte Hohnerbrust mit Eierschusommerl, Gorgonzola,

Petersiie und Jungzwiebel in Rotwein-Pfeffersauce.

Scaloppinacon Cantarelli € 1670
Kalosmedaillon vorm Grill mit Eierschusammerl in Safram-

Obersauce, als Beilage Petersiie-Kartoffel oder gem. Salat

Verdura

Cantarelliarrosta € 950-
Gerdbstete Eierschusammerl mit Speckwurfel, Jungzwiebel,
Petersiie auf Blattsalat, mariniert mit Kerndl und Balsamico.



Pollo con Prosciutto e Mozzarella
JunghUhnerbrust gegrillt mit Mozzarello, Tomatenscheiben
und Parmaschinkn — mit Bratkartoffeln
JunghUhnerbrustfilet gegrillt
Mit Parmaschinken in Rotweinsauce, mit gmischtem Salat
oder Petersil-Kartoffeln
Pollo alla Romana
HOhnerbrust gegrillt, mit Parmaschinken und Reis
Filetto di manzo alla Caprese
Rinderfilet mit Tomatensauce, frischem Mozzarella, Kopern,
Petersi-Kartoffeln und Jungzuwiiebeln
Filetto di manzo con Broccoli
Rinderfilet mit Broccoli, Erbsen, Reis und gemischtem Salat
Filetto di manzo con salsa al Gorgonzola
Rinderfilet mit Gorgonzolasauce und gemischtem Salaf
Filetto di manto ai Funghi
Rinderfilet mit Austernpilzen, in Rotuweinsauce,
mif gemischtem Salat
Filetto di manzo ai Pesto
Rinderfilet mit frischer Basiikumsauce, Pinienkernen und
gemischtem Salaof
Kalbsrickenfilet gegrillt
Mit Austernpilzen in Rotwein-Pfeffersauce, mit gemischtem
Salat oder Petersil-Kartoffeln
Scaloppine alla Pizzaiola
Kalosmedaillon mit Tomatensauce, Kopern, Oliven,
Mozarella und gemischtem Salat
Scaloppine con salsa al Gorgonzola
Kalosmedaillon mit Gorgonzolasauce und gemischtem Salat
Scaloppine al Limone
Kalosmedaillon mit Zitronensauce, rotem Pfeffer, Krdutern,
frischem Schlagobers und gemischtem Salat
Salimbocca
Kalbosmedaillon mit frischen Tomaten, Zitronenscheiben,
Kréutermozzarella und gemischtem Salat
Lammrickenfilet gegrillt
Mit Austernpilzen in Rotwein-Pfeffersauce, mit gemischtem
Salat oder Petersil-Kartoffeln
Costoletta di agnello alla griglia
Lommkotelett gegrillt mit Reis, Erbsen, frischen Krautern,
Olivendl und gemischtem Salaot
Costoletta di agnello
Laommikotelett mit frischer Kréuter-Butter-Sauce und
gemischtem Salof

€ 1290-

€ 160~

€ 1090~

€ 1650--

€ 1600--
€ 1650--

€ 1650--

€ 1650~

€ 1620--

€ 1620--

€ 1620-

€ 1620--

€ 1620-

€ 1680--

€ 1350-

€ 1350-



Al Teaths

Formaggi

Parmigiano con Olive o uve e Pane di Casa
Parmesan mif Oliven und Hausbrot
Piatto misto di Formaggio con uve e Pane di casa
Gemischte Kaseplatte mit Trauben und Hausbrot
Gorgonzola con uve e Pane di Casa
Gorgonzola mit Trauben und Hausbrot
Pecorino con Olive
Frische Basilkumncremesuppe

Dolce

Fragoue Ripiene
Frische Erdbeeren mit wueiBen und dunklen Mousse
Macedonia
Frische Exotische Frichte mariniert mit frisch
gepreBten Orangen
Tiramisu
Mit Erdbeer-Mangomark und frischen Erdoeeren
Mouse di Cioccolata
WeiBe Mousseschokolade mit frischen Erdoeeren und
Erdbeer-Mangomark
Composizione
Mousse aus weiBer und dunkler Schokolade mif
Profiteroles
Profiteroles
Gefulite Brandteigkrapfen mit Oberscreme
Dolce Misto « Al Teatro »
Gemischter NachspeiBeteller mit Tiraomisu, Profieroles, weiBem
und dunklem Schokoladenmousse, garniert mit frischen
exofischen Frichten
Bacche Al Rum
Frischer Berrenrumtopf mit Vanilleeis
Panna Cotta
Pannecofta mit Karamelsauce, Passionsfrichfen und Fisalis

€ 720~
€ 8660--
€ 720-

€ B680.--

€ 660-

€ 680--

€ LOO-

€ 620-

€ 750-

€ LOO-

€ 890-

€ LEO-

€ LEO-



Al Teaths

Alkoholfreie Getrénke

Coca Cola

Frucade

Sprite

Almdudler

Cappy

Cappy gespritzt

Apfelsaft

Apfelsaft gespritzt
Orangensaft [frisch gepresst)
Pago [Marille, Johannisbeere oder Erdbeere]
Tonic Water

Bitter Lemon

Eistee [Pfirsich oder Zitrone)

Voéslaver Mineralwasser

Soda
Redbull

trénke fir Kinder

Apfelsaft gespritzt [ohne Kohlensdure)
Cappy gespritzt [ohne Kohlenséure)
Holundersaft gespritzt [ohne Kohlenséure]

Himbeere Soda

Warme Getrénke

Kleiner Brauner

GroBer Brauner

Espresso

Melange

Capuccino

Cafe Amaretto

Cafe Cornetto [mit Grappq]
Cafe Koffeinfrei

Tee (diverse Sorten)

Frischer Zitronensaft

0251
0251
0251
0251
0251
0251
0251
0251
0251
020 |
020 |
020 |
0251
0251
O751
0251
0251

0251
0251
0251
0251

2cl

€ 270-
€ 270-
€ 270-
€ 270-
€ 250~
€ 2]0-
€ 250~
€ 210~
€ 360-
€ 280~
€ 2/0-
€ 2/70-
€ 260-
€ 210-
€ 30~
€ 160-
€ 350-

€ 160--
€ 160-
€ 160--
€ 160--

€ 2L0-
€ 350~
€ 2L0-
€ 320-
€ 3950~
€ L8O~
€ L8O~
€ 320-
€ 280~
€ O/0-



Cozze fresche alla Napoletana
Frische Miesmuscheln in Tomaten-Knoblauch-IWeissuweinsauce
Cozza fresche al Vino Bianco
Frische Miesmuscheln in Gemuse-Knoblauch-IWeissweinsauce
Calamairi alla griglia
Calomari gegrilt mit gemischtem Salat od. Kartoffeln
Calamairi fritti
Calamairi frittiert mit gemischtermn Salat
Calamari e Scampi alla griglia
Mit Knoblauchsauce und Petersil-Kartoffeln
Calamari e Scampi arrosto
Gerdstete Calomari-Ringe und ausgeldste Scompi
Auf Blattsalaf, mit Knoblauchsauce
Scampi grande alla griglia
Ausgeldste Riesenscaompi vom Grill, mit Olivend|,
Knoblauchsauce und gemischtem Salat
Frischer Octobus gegrillt
In Knoblauch-Kréuter-Sauce, mit gemischtem Salat oder
Petersil-Kartoffeln
Salmone alla griglia
Frisches Lachsfilet vom Grill, mit Knoblauchsauce und
Gemischtem Salat
Salmone ripieno
Lachs gefult mit Blattspinat, mit Jungzwiebeln, Petersilie,
Crevetten, Oberssauce und gemischtem Salat
Zanderfilet gegrillt
In Knoblauch-Kréuter-Sauce, mit gemischtem Salat
oder Petersi-Kartoffeln
Goldbrasse gegrillt
In Knoblauch-Kréuter-Sauce, mit gemischtem Salat
oder Petersi-Kartoffeln
Wolfsbarsch gegrillt
In Knoblauch-Kréuter-Sauce, mit gemischtem Salat
oder Petersi-Kartoffeln
Seezunge gegrillt
Mit Salat oder Petersill-Kartoffeln
Frisches Seezungenfilet
In Limonen-Obers-Sauce, mit FluBkrebsen und
Julienne-Gemuse
Misto di Pesce alla griglia
Gemischte Fischplatte mit Lachs, Calamari, Muscheln, Scampi
und Zander in Knoblauch-Sauce, mit Petersil-Kartoffeln
Misto di Frutti di Mare al Forno
Gemischte Meeresfruchte mit Tomaten, knoblauch und
Weissweinsauce, im Ofen gegart

€ 1250~
€ 1250~
€ 1L20-
€ 150--
€ 1760-

€ 1720-

€ 2080-

€ 1560--

€ 1660--

€ 1720-

€ 1L30O--

€ 1620--

€ 16LO--

€ 1950~

€ 1050--

€ 2150--

€ 1050--



Al Teaths

Pizze

Pizza alla Marinara € 560.-
Tomaten und Knoblauch

Pizza alla Margherita € 6]0-
Tomaten und Kase

Pizza alla Cipolla € 6LO-
Tomaten, Kase und Zwiebel

Pizza alla Romana € B6LO-
Tomaten, Kase und Sardellen

Pizza alla Bolognese € 7LO-
Tomaten, K&se und Faschiertes

Pizza al Salame € 7LO-
Tomaten, Kase und Salami

Pizza alla Cardinale € 7LO-
Tomaten, K&se und Schinken

Pizza ai Funghi € 7LO-
Tomaten, Kase und Champignons

Pizza alla Mozzarella frescha € 720-
Tomaten und Mozzarella

Pizza ai Carciofini € 720-
Tomaten, Kése und Artischocken

Pizza Hawii € 8l0-
Tomaten, Kase, Schinken, Ananas

Pizza Quattro stagioni € 660
Tomaten, Kase, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven

Pizza ai Frutti di Mare € 10]0--
Tomaten, Kése, Miesmuscheln, Thunfisch, Crevetten, Calamari, Knoblouch

Pizza alla Siciliana € 720-
Tomaten, Kase, Oliven, Kapern und Sardellen

Pizza al Tonno € 7LO-
Tomaten, Kase, Thunfisch und Zwiiebel

Pizza con Prosciutto € 9/0-
Tomaten, Mozzarello, Parmaschinken, Ruccola und Parmesan

Pizza Rusticana € 8660.-

Tomaten, Kase, Schinken, Oliven, Champignons, Artischoken,
Ei und Zwiebeln
Pizza Capricciosa € 860
Tomaten, Kase, Oliven, Champignons, Artischocken,
Schinken und Sardellen

Pizza ai Quattro formaggi € 660~
Tomaten, Mozzarello, Dolce Latte und Schafkése

Calzone alla Napoletana € 760-
Tomaten, Kase, Oliven, Kapern, Sardellen und Salomi

Pizza agli Spinaci € 760~
Tomaten, Kase, Spinat und Knoblauch

Pizza Provinciale € 860,
Tomaten, Kase, Schinken, Speck, Prefferoni, Mais und Oliven

Pizza Diavolo € 860

Tomaten, Kase, Salomi, Schinken, Champignons, Oliven
und Pfefferoni - Scharf!

Pizza Toscana € 8l0-
Tomaten, Kase, Schinken und Champignons
Pizza Verdura Mista € 900-

Tomaten, Kase, Zucchini, Paprika, Broccoli, Melanzani, Mais, Oliven,
Champingnons und Knoblauch



Al Teaths

Primi Piatti

Risotto con Pollo
Risotto mit HOhnerbrust, Zuiebeln, petersilie,
Champignons und Qberssauce

Risofto al Pesto
Mit Pinienkernen und Ruccolablattern

Risotto con Frutti di Mare
Mit Crevetten, Vongole, Muscheln, lachs, jungzwiebel
und Petersilie in Oberssauce

Lasagne Al Forno
Mit Fleischsauce gefullt und mit Mozzarella Uberbacken

Penne con Pollo
Makkaroni mit HOhnerbrust, Gemuse, Tomatensauce
und Peperoncini
Gnocchi ai Spinaci
Mit frischem Blattspinat und Schinkenstreifen
in Oberssauce
Gnocchi Gorgonzola
Mit Gorgonzolo-Sauce
Gnocchi Carbonara
Mit Oberssauce, Ruccola, Speckuirfeln und Ei
Tortellini alla Bolognese
Mit Fleischsauce
Tortellini Milanese
Mit Tomatensauce, Parmaschinken und Chaompignonsauce
Tortellini ai Formaggi
Mit Mozzarella und Gorgonzola
Tortellini ai Funghi
Mit Austernpilzen, Champignos, Jungzwiebeln, Petfersilie
und Oberssauce
Tortellini Carbonara
Mit Oberssauce, Speckwurfel und Ei
Spaghetti aglio, olio € Peperoncini
Mit Knoblauch, Olivendl und Pfefferoni
Spaghetti al burro o al Pomodoro
Mit Butter oer Tomatensauce
Penne oder Spaghetti (nach Wahl]

Bolognese mit Fleischsauce

Pomodoro mif Tomatensauce
Carbonara mit Qberssauce, Speck und Ei
Pesto

Verdura

Mit Zucchini, Melanzani, Champignons, rofem Poprika
Petersilie, Knoblauch, geriebenem Schafskése und Olivendl

€ 8LO-

€ 8620-

€ 060~

€ 950~

€ 9I0-

€ 8660-

€ 8650-
€ 620-
€ 8620-
€ 8660-
€ 8650-

€ 8660--

€ 620-

€ 750-

€ 650-

€ 750
€ 630-
€ 750~
€ 770-
€ 660~



Al Teaths

Primi Piatti speciali

Tagliatelli verde € 980-
Grune Bandnudeln mit Lachs, Crevetten, Jungzwiebel
und Petersilie in Cremesauce

Tagliatelli verde al Pesto € 8600~
GrUne Bandnudeln mit frischer Basiikumsauce und Pinienkernen

Tagliatelli verde ai Calamari € 960~
Grune Bandnudeln mit Calamari-Ringen in Knoblauchsauce

Tagliatelli verde di Gamberi € 10860
Grune Bandnudeln mif Riesenscaompi in Knoblauch-Kréuter-Sauce

Tagliatelli verde alla Pescatora € 980-
Grune Bandnudeln mit Meeresfrichten und Knoblauch-Tomaten-Sauce

Spaghetti Al teatro” € 9060-
Spaghetti mit Gorgonzola, Crevetten, gerduchertem Lachs
und grunem Pfeffer

Spaghetti alla Pescatora € 10860--
Spaghetti mit Meeresfrichten und Knoblouch-Tomaten-Sauce
Spaghetti neri € 1080-

Schwarze Spaghetti mit Sepie, Calomari, Vongole, Scampi,
und Miesmuscheln in Olivendl und Knoblouch-Krauter-Sauce

Penne alla Caprese € 8680-
Makkaroni mit frischem Mozzarella und Tomatensauce

Penne al Limone € 9LO-
Makkaroni mit frischen FluBkrebsen in Zitronenobers

Penne Prosciutto e Funghi € 960-

Makkaroni mit Parmaschinken, Champignons, Jungzwiebeln,
Petfersiie und Cremesauce

Tortellini ..Al Teatro™ € 960
Spinat-Tortellini mit gerduchertem Lachs, Crevetten und
grunem Pfeffer in Gorgonzolacremesauce

Maccaroni € 960~
Mit Lachs, Crevetten, Jungzuiiebel und Petersiie in Cremesauce
~Tricolori” € 9LO-

Tortellini, Ravioli und Gnocchi, mit Austernpilzen,
Champignos, jungzwiebel und Petersilie in Cremesauce



Al Teaths

Tageskarte

Zuppe

Steinpilzcremesuppe
Spinatcremesuppe mit Lachswurfel

Antipasti

Terre E Mare
gebratene Kartoffeln-Zucchini mit Riesengarnelen und Calomari
Knoblauchbuttersauce

Carpaccio Di Bresaola

Luftgetrocknete Rindsfilet mit Rucola und Parmesan
mariniert mit Basiikumdl und Balsomicoessig, griner Preffer
und frische Krauter

Formaggio Caprino

Ziegenkase in Parmaschinken gerollt und gegrillt auf
Rucolasalat mit gron-schuarzen Oliven, Kapern,
Kirschtornaten [mariniert mit Balsamicoessig und Kerndl)

Primi Piatti

Spaghetti Alle Cozze
weiBe Spaghetti mit frischen Miesmuscheln, Zwiebel
Petersiie und Knoblauchsauce-Crevetten+

Penne Quatro formaggi

Panne mit gemischten Kdsesorten

Schafkése, Mozzarello, Gorgonzola, Dolcelatte mit
Tomatenscheiben im Ofen Uberbacken

Risotto al limone con filetto di orata

€ L20-

€ 1200~

€ 1060~

€ 860-

€ OLO-

€ 860-

€ 1250-

Risofto mit Zitronenoberssauce und dazu ein halbes gegrilfes Goldorassenfilet



Al Teaths

Rotweine

Chianti Classico DOC

Weine offen

Valpolicella D.O.C Gabbio, D' Oro della Torre, Verona
Lambrusco D.O.C Giacco, Bazzi, Nonantola, Modema

Montepulciano
WeiBweine

Griner Veltliner

Frascanti D.O.C

Orvieto

Pinot Grigio Datavola del Veneto

Rosé

Schloss Rosé

Prosecco di Conegliano D.O.C
Schlumberger goldeck trocken
Schlumberger Sparkling

Pomery
Dom Perignon

Flaschenweine O.73 |

Perlweine O735 |

Champagner

WeiBweine

Gavi di Gavi

Pinot Classico Pighin
Chardonnay Tinazzi
Tebbiano Palio D.O.C Citra

Rotweine

Bardolino Classico Bolla e Tinazzi
Cabernesco

Chianti Classico D.O.C.G Vistarenni
Lambrusco

Valpolicella Amarone

Valpolicella Ritocco

—
~

€ LSO~
€ LLO-
€ LLO-
€ LBO-

€ LOO-
€ LBO-
€ LBO-
€ LBO-

€ LLO-

Flasche

€ 2500-
€ 3100-
€ 3500-

€ L2-
€ 202~

€ 3200-
€ 3000-
€ 2600-
€ 2600-

€ 2600--
€ 3200-
€ LOOO-
€ 2600--
€ 5200-
€ 3600-

146 |

€ 2/0-
€ 250-
€ 250-
€ 270~

€ 230-
€ 2/0-
€ 270~
€ 270~

€ 250-

€ LOO-



Al Teaths

Zuppe

Zu allen Suppen wird eine Portion Hausbrot gereicht

Minestrone € LOO-
fkalienische Gemusesuppe

Zuppa di Pomodoro € LOO-
Sardinische Tomatensuppe mit frischem Parmesan

Zuppa di Aglio € 350-
Knoblauchcremesuppe

Zuppa di Basilico € LOO-
Frische Basilkumncremesuppe

Zuppa di Pesche € 750~

Fischsuppe mit Lachswurfel, Scampi, Crevetten und Muscheln

Antipasti

Antipasti Misti € 980-
lfalienischer Vorspeisenteller mit kallem Gemuse
und verschiedenen Saucen

Antipasti « Al Teatro » € 16L0O-
Gemischter Vorspeisenteller fUr 2 Personen
Mit Parmaschinken, Salomi, Oliven, Shrimps, Muscheln,
gerduchertem Lachs und Parmesan

Prosciutto con Melone € 920-
Parmaschinken mit Melone
Carpaccio € 920-

Carpaccio vom Rinderfilet mit gronem Preffer und
Parmesan, Mariniert mit Balsamico und Olivendl

Lachs- Carpaccio € QLO-
Mit dunn geschnittenem Lachs, Karpern und Jungzwiebeln
auf Blattsalat, mariniert mit Zitronensaft und Olivendl

Mozzarella con Pomodoro [Caprese) € 820-
Mozzarella mit Tomatenscheiben. Jungzwiebel und Basilkum,
mariniert mit olivendl

Insalata « Frutti di Mare » € 1050~
Marinierter Fischsalaf mit Muscheln, Scampi, Calamari-Ringen
Shrimps und geréuchertem Lachs

Crevettencocktail € OLO-
Mit Avocados auf Blattsalat, mit Cocktailsauce
und roten Fischeiern

Vitello Tonato € 1050~



